N

a R
vV 1

==

- White Reserve 2016

OBLAST Morava

APELACE
Moravskeé zemske vino suché

ODRUDOVE SLOZENi
80 % Chardonnay / 15 % Pinot Gris / 5 % Veltlinské zelené

POPIS VINA

Sucheé bilé vino zarive zluté barvy se zelenymi zablesky.
Cistd, intenzivni a velmi komplexni viiné v niz se misi ovocné
tény ananasu, manga a vyzralého melounu. V chuti piné,
Stavnaté s elegantni kyselinou, komplexni a koncentrované,
s perfektné vyvazenou chuti ovoce — citrusy, ananas,
tropické ovoce a s dobre zakomponovanym alkoholem.
Mohutny mnohovrstevny a harmonicky zaver

s mineralni dotekem. Vino s dlouhym

potencialem zrani.

DOPORUCENI K JiDLU

Vytecné k narocnym Upravam morskych plodu
a drdbeze, k morskym rybam a k mékkym
Cerstvym syrdiim.

Nas tip: Tygri krevety nebo langusta ve
smetanové omacce se zeleninou na belgicky
zplisob Waterzooi.

ANALYTIKA

Cukernatost hroznti: 23° CNM
Zbytkovy cukr: 2 g/l

Obsah kyselin: 6 g/I a R . T. ¢ VvV In.I
Alkohol 13 % vol. WHITE RESERVE

SKLADOVATELNOST
2027

HERKUNFT Mahren

BEZEICHNUNG
Mahrischer Landwein, trocken

TRAUBENSORTEN
80 % Chardonnay / 15 % Pinot Gris /
5 % Gruner Veltliner

WEINBESCHREIBUNG

Durch Zusammenfuhrung ausgesuchter Chargen
aus Chardonnay und Gruner Veltliner entstand
eine sich erganzende, lagerfahige, elegante und
finessenreiche Weissweincuvée. Helles Gelb mit
grunlichen Reflexen im Glas. Sehr komplex mit
exotischen Nuancen wie Ananas und Melone, mit
saftiger, angenehmer Textur und sehr guter Lange
— ein Wein mit toller Lagerfahigkeit.

SPEISENEMPFEHLUNG

Besonders gut passend zu Gerichten aus
Meeresfruchten und Gefltgel, kraftigen cremigen
Saucen und Nudelgerichten mit Truffel. Unser
Tipp: Tigergarnelen oder Hummer in einer
Sahnesauce mit Gemuse auf belgische Art.

ANALYSEWERTE
Mostgewicht: 23° CNM
Restzucker: 2 g/I
Gesamtsaure: 6 %
Alkohol: 13 % Vol.

REIFEPOTENZIAL
2027

ORIGIN Moravia

APPELLATION
Moravian Country Wine, dry

GRAPE VARIETIES
80 % Chardonnay / 15 % Pinot Gris /
5 % Gruner Veltliner

TASTING NOTE

Dry white wine of bright yellow colour with
greenish hints. Clean, intense and very
complex aroma of pineapple, mango and ripe
melon. Full-bodied, juicy with lively acidity,
complex and concentrated with perfectly
balanced f ruitiness — lemon, pineapple and
tropical fruit and alcohol. Powerfull, multi-
layered and harmoniously mineral aftertaste.
Great wine with long ageing potential.

FOOD RECOMMENDATION

Excellent with refined seafood and poultry
dishes, fish and with soft fresh cheese. Our tip:
Tiger prawns or lobster with Belgian vegetable
cream sauce (Waterzooi).

ANALYSIS

Residual sugar: 2 g/l
Total Acidity: 6 %o
Alcohol: 13 % by Vol.

AGEING POTENTIAL
2027
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