N

a R
I

T
v n

§ red 2017

OBLAST Morava
OBEC Hostéradice, trat Volné Pole

APELACE
Moravské zemské vino suché

ODRUDOVE SLOZENi
50 % Zweigeltrebe / 50 % Svatovavrineckée

POPIS VINA

RED Vas potési zarivou rubinovou cerveni
a svou vyraznou vini pripominajici tresné
avisné. Na patre ,stavnaté", s harmonickou
kyselinkou, jemnou mineralitou a s
pikantnim zaverem.

DOPORUCENI K JiDLU

Doporucujeme k varenému hoveézimu,

k dusené dribezi a k pernaté zvérine.
Také vhodné k pikantnim syrim.

Nas tip: Tafelspitz (varené hovezi)
podavany v hovézim vyvaru, s jablecnym
krenem a pecenym bramborem.

ANALYTIKA

Cukernatost hroznd: 19° CNM
Zbytkovy cukr: 2 g/

Obsah kyselin: 5,5 g/I
Alkohol: 13,0 % vol.

SKLADOVATELNOST
2023
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moravské zemské vino

HERKUNFT Mahren
LAGE Hostéradice, Weinberg Volné Pole

BEZEICHNUNG
Mahrischer Landwein, trocken

TRAUBENSORTEN
50 % Zweigeltrebe / 50 % St. Laurent

WEINBESCHREIBUNG

RED besticht durch seine leuchtend rote Farbe
und den ausgepragten Duft nach Weichseln

und Kirschen. Am Gaumen geradlinig mit
ausgewogener Saure und Saftigkeit. Harmonisch
im Ganzen. Ein typisch sudmahrischer Rotwein
mit feiner Mineralitat und wurzigem Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG

Passt ideal zu Pasta, leichten Wildgerichten, leicht
gekudhlt im Sommer zum Barbecue. Aber auch
alternativ zu kraftigen Fisch- und (gratinierten)
Gemusegerichten.

Unser Tipp: Wiener Tafelspitz serviert mit
Rind-Bouillon, Apfelkren und gebratenen Erdapfel.

ANALYSEWERTE
Mostgewicht: 19° CNM
Restzucker: 2 g/I
Gesamtsaure: 5,5 %
Alkohol: 13,0 % Vol.

REIFEPOTEZIAL
2023

ORIGIN Moravia
SINGLE SITE Hosteradice, Volné Pole

APPELLATION
Land wine, dry

GRAPE VARIETES
50 % Zweigeltrebe / 50 % St. Laurent

TASTING NOTE

RED pleasantly suprises with a splendid ruby
colour and pronounced bouquet reminding of
cherries and sour cherries. Juicy texture on
the palate, well-balanced acidity, fine minerality
and slightly spicy medium-long finish.

FOOD RECOMMENDATION

Goes well with starters like antipasti, fresh
cheeses, smoked trout, barbecues in summer,
all types of pasta, roasted veal and pork,
young venison, lamb warm vegetable and
cheese dishes.

Our tip: Vienna Style Tafelspitz (boiled lean
beef) served with beef broth, applehorseradish
dip and roasted potatoes.

ANALYSIS

Residual sugar: 2 g/I
Total Acidity: 5,5 %
Alcohol: 13,0 % by Vol.

AGEING POTENTIAL
2023
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